Lista ciupercilor necomestibile din padurile Romaniei

Burete porfiriu (Amanita porphyria)

Miros si gust neplacut. Buretele se gaseste din iulie pana in
octombrie-noiembrie, mai ales in paduri de conifere sub
molizi si pini, mai rar in cele foioase pe langa stejari, fagi
sau mesteceni, Tn special pe soluri nisipoase si acre.

Barba caprei (Calocera viscosa)

Carne gelatinoasa de consistenta dura. Buretele se
dezvoltd pe lemn putred de conifere, acoperit de muschi,
adesea pe cioturi de molid, fiind destul de des intalnita.
Apare peste tot anul, de la cdmpie la munte, mai ales din
aprilie pana in iunie si din august pana in noiembrie.

Bacalie de fag, babita (Ganoderma applanatum)

Carne lemnoasa. Ea se dezvolta pe trunchiuri aflati in
putrefactie respectiv copaci vii prin paduri de foioase,
parcuri si gradini mai ales pe fagi, dar de asemenea si pe
artari, castani salbatici sau paltini de munte (extrem de rar si
pe rasinoase). Specia este privitd ca un parazit, o specie
daunatoare, pricinuind pagube. Buretele se poate gasi foarte
des, tot anul.




Laptuca cu lapte galbui (Lactarius chrysorrheus)

Mai intdi amar, apoi foarte iute. Buretele creste solitar, dar de
asemenea in grupuri mici, pe sol mai acru si proaspat cu un
substrat de bazalt, loess, nisip sau argila, dar este absent in zone
calcaroase. Cel mai bine se dezvoltd in paduri de foioase
calduroase sub fagi, stejari si castani comestibili, din iulie-august
pana in octombrie.

Puta cainelui (Mutinus caninus)

Miros extrem de dezgustator. Creste imprastiat, solitarg,
deseori Tn grupuri mici, atdt in paduri de foioase, cat si de
conifere, pe trunchiuri aflate in putrefactie, chiar si Tn gradini
sau parcuri, pe resturi lemnoase pe care le descompune, din
iunie pana in octombrie.

Vinetica puturoasa (Russula foetens)

Miros pestilential, gust amar, ranced-uleios si iute. Aceasta
specie se poate gasi pe soluri umede, de obicei in grupuri cu
exemplare numeroase, in paduri foioase in special sub fagi, dar
si conifere, acolo unde molidul este gazda principala. Buretele se
dezvoltd din Tnceputul lui iulie pana in octombrie, creste in
campie si la deal, dar mai rar in munti.




Burete de casa, ciuperca de pivnita (Serpula lacrymans)

Absolut necomestibil. Buretele de casa sau ciuperca de
pivnita este o ddunatoare importanta de lemn mort care
pricinuieste pagube enorme fin toatd lumea, provocand
putregaiul brun (caracterizat prin inchiderea la culoare a
lemnului atacat). Ea se dezvolta mai rar in paduri, ci in primul
rand pe lemnul din constructii umed, Tn special pe cel de
rasinoase si de fag (in masura mai mica pe cel de stejar), dar
si pe alte materiale care contin celuloza, uneori cauzand chiar
prabusirea caselor.

Sapunarita, sapunel (Tricholoma saponaceum)

Gust mucegadios, amar si miros de lesie. Este des intalnit,
crescand solitar sau in grup in paduri de foioase, dar si de
conifere, prin luminisuri ierboase, de la campie pana la
munte, din august pana in noiembrie -decembrie.

Degetele mortului, maiul dracului (Xylaria polymorpha)

Lemnos si fibros. Soiul se dezvolta Tn grupuri mari, pe busteni
(sau alt lemn) aflati in putrefactie, numai in zonele umede si
intunecate ale padurilor de foioase, mai ales pe cei de artari,
fagi, frasini si mesteceni, dar ataca cateodata parazitar copaci
vii batrani sau slabiti. Buretele se poate gasi de la campie la
munte, tot anul.




Fierea padurii, hrib amar (Tylopilus felleus)

Gust foarte amar, comestibilitate extrem de indoielnica. Buretele se
dezvoltda n paduri si montane de foioase sub fagi si stejari, de
asemenea in paduri de conifere, prin luminisuri intre pini si molizi,
adeseori in ani umezi, in perioade secetoase foarte rar, din iunie pana
octombrie-noiembrie.

Balosel, ciuperca puturoasa (Russula subfoetens)

Miros neplacut si gust iute. Se poate gasi pe soluri umede,
izolata sau in grupuri mai mici, numai in paduri foioase, in
special sub fagi si stejari. Buretele, crescand de la campie
munte, se dezvoltd din iunie pana tarziu in octombrie. Se
intelege desigur, ca baloselul nu este comestibil. Din pacate
se gasesc deseori exemplare calcate in picioare sau rupte.
Nu distrugeti aceasta ciuperca frumoasda, mult mai mult
acceptati valoarea ei ecologica pentru arbori si padure!

Ou pestrit (Panaeolus semiovatus)

Burete culinar fara ansemnatate. Oul pestrit este o specie
saprofita, coprofild de ciuperci necomestibile, fiind destul de
des intalnitd. Buretele se dezvolta solitar sau in grupuri mai
mici, prin pasuni si cdmpuri, numai pe balegarul de cai sau
vite din aprilie pana in noiembrie-decembrie, pana la primul
ger. Nu este comestibil, desi nu face rau.




Ciuperca otelarului (Entoloma nitidum)

Carne inconsistenta, miros de fainda ranceda. Buretii cresc
solitari sau in grupuri mici in paduri de conifere printre muschi
si alte ierburi, mai ale sub pini si molizi, de la cdmpie la munte,
din iunie si pana in octombrie. Ciuperca otelarului nu are o
valoare culinarda din cauza mirosului, dar in special si a
consistentei carnii. Este de mentionat ca ciuperca contine
polizaharida care poate inhiba cancerul, acesta fiind inregistrata
pe Lista rosie a IUCN ca specie periclitata.

Hrib frumos, hrib cu picior frumos (Boletus calopus)

Gust foarte amar, miros neplacut, amarui si fad. Acesta
poate fi gasit in primul rand Tn paduri de conifere, mai rar in
cele foioase sub fagi, crescand solitar sau in grupuri mici, de
la deal la munte, dar prefera zonele montane, mai
calduroase, din iunie-iulie pana septembrie-octombrie. Este
neapdrat de mentionat cd amaraciunea ciupercii nu se
constata imediat dupa degustare. Din pdcate se gasesc
deseori exemplare cilcate in picioare sau rupte. In diverse
regiuni buretele a devenit deja foarte rar. Nu distrugeti
aceasta ciuperca frumoasa, acceptati valoarea ei ecologica
pentru arbori si padure!

Buretele ciocanitoarei, coprin pestrit (Coprinopsis picacea sin.
Coprinus picaceus)

Carne fibros-apoasa, miros si gust neplacut. Desi necomestibila, nu
distrugeti aceasta ciuperca frumoasa, acceptati valoarea ei ecologica
pentru arbori si padure! Este o specie saprofita care creste solitar3,
fiind totusi relativ des intalnita, care se gaseste pe soluri calcaroase,
mai rar pe cele argiloase, in paduri de fagi precum fin paduri
calduroase de stejari si carpeni, din august panda fn octombrie-
noiembrie.




Palaria soricelului (Megacollybia platyphylla)

Miros ceva mucegait, gust amar. Buretele se poate gasi foarte
des, raspandit prin toate felurile de paduri si crescand in grupuri
mai mici pe lemn aflat in putrefactie, din mai-iunie pana in
octombrie.

Bureti de matreata, ciuperca cu branhii (Schizophyllum
commune)

Mai mult sau mai putin necomestibil. Ciuperca ar putea
fi ingerata. Dar, din cauza carnii dure si pieloase, precum
si lipsa de miros si de gust specific, este clasificata ca
necomestibila. Este o specie de ciuperci necomestibile,
fiind, cand apare pe trunchiuri aflati in putrefactie, un
saprofit, dar Tn primul rand un parazit. Produce o
distrugere frapanta si pricinuieste importante pagube,

provocand putregaiul alb al lemnului. Buretele creste in
grupuri cu multe exemplare, rar izolate, deseori etajate
unul peste altul in forma de tigle, atat in paduri de foioase, mixte si conifere, acolo n special pe scoarta
de fagi, si molizi, cat si in biotopurile influentate antropic (margini de drum si strazi, zone de depozitare
a lemnului, spatii verzi, gradini si parcuri), precum pe alte substraturi (lemn ars, tulpini de plante, oase si
corn). O ciuperca foarte rezistentd la uscaciune si caldura, apare deosebit de des pe lemn expus la soare
si vant. Ea creste de la campie la munte, pe toata durata anului.



